HOTEL BEDFORD
RESTAURANTLE VICTORTA

c% Semaine des

@Lstronomes

Tous les mois, durant une semaine,
un produit d’exception, de saison,
d’une région, est mis a I’honneur :

homard breton, asperge blanche,
cepe de Bordeaux, agneau de pré salé,
ormeau de pleine mer, truffe noire,
bar de ligne, langoustine, venaison,
morille blanche, crevette bouquet,
cochon noir du Pays Basque, sole,
escargots de Bourgogne, ...

Des produits de qualité que notre
Chef des Cuismes, Christophe Frugier,
élabore pour ravir
les plus gourmets et gourmands.

Février 2019 :
du lundi 11 au vendredi 15 février
- Service du déjeuner -

Renseignements et réservations au
0144947799
www.hotel-bedford.com

HOTEL BEDFORD
RESTAURANTLE VICTORTA

En février, dans le cadre de la semaine des
s
gastronomes, nous vous proposons :

%umon fume

des iles Féroé

Saumon fumé,
fricassée de pommes de terre
grenailles tiedes,
créeme de ciboulette et échalote,
blinis

entrée : 26 €
plat: 36 €

* % % %

Nos recommandations :

Saint-Romain 2015
Joseph Drouhin
Vin au verre (15cl.): 12 €

La bouteille : 45 €

- Tarifs toutes taxes comprises -



