HOTEL BEDFORD
RESTAURANT LE VICTORTA
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Df/ Semaine des
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;/astronomes
(

Tous les mois, durant une semaine,
un produit d’exception, de saison,
d’une région, est mis a I’honneur :

homard breton, asperge blanche,
cepe de Bordeaux, agneau de pré salé,
ormeau de pleine mer, truffe noire,
bar de ligne, langoustine, venaison,
morille blanche, crevette bouquet,
cochon noir du Pays Basque, sole,
escargots de Bourgogne, ...

Des produits de qualité que notre
Chef des Cuisines, Christophe Fruger,
¢labore pour ravir
les plus gourmets et gourmands.

Avril 2014 :
du lundi 7 au vendredi 11 avril
- Service du déjeuner -

Renseignements et réservations
01449477 99
www.hotel-bedford.com

HOTEL BEDFORD
RESTAURANT LE VICTORTA

En avril, dans le cadre de la semaine des
gastronomes, nous vous proposons :

.
i/ Asperge Blanche
des Landes

Feuilleté d’asperges blanches,
sauce maltaise
25€

* % %k %

Noix de ris de veau braisée

aux asperges blanches
3950 €

* % k%

Nos recommandations :

Mas La Chevaliére,
Coteaux du Languedoc 2010
Vin au verre (15cl : 8.50 €

La kouteille : 35 €

Chateau Beau-Site,
Saint-Estephe 2006
Vin au verre (15cl: 10 €
La bouteille: 47 €

- Tarifs toutes taxes comprises -



