.. S MENU...

Semaine du 11 au 15 février 2019

Carpaccio de bresaola a ’huile de truffe fraiche, copeaux de Parmesan Reggiano
Bresaola carpaccio with truftle oil, Parmesan cheese shavings

ou

Entrée du jour
Daily Special

Filets de sole rotis, fondue de poireaux
Roasted sole filets, melted leeks

ou

Plat du jour
Doaily Special

ou

Cette semaine, nous vous proposons a la voiture de tranche :
Supréme de volaille fermiere farci au foie gras, haricots verts

This week, we are pleased to suggest you on our trolley :
Breast of farm poultry stuffed with fore gras, French beans

Assortiment de fromages frais et affinés, confitures et fruits du mendiant

Selection of cheeses, jams and dried fruits

ou
La Gourmandise du jour Salade de fruits frais a la vanille,
par « Un Dimanche a Paris » de Pierre Cluizel zestes d’agrumes
Pastry of the day by Prerre Cluizel Fresh fruit salad with vanilla,
from « Un Dimanche a Paris » citrus peels
ou
Poire Williams pochée Panna Cotta,
facon Belle-Hélene caramel au beurre salé
Poached pear, vanilla ice cream, chocolate sauce Panna Cotta, salted butter fudge
Ze M :
Z¢ Menu entrée - plat - fromage ou dessert 43
Starter - main dish - cheese or dessert
% Menu entrée - plat  ou plat - fromage ou dessert 37

Starter - main dish  or main dish - cheese or dessert

. Prix nets en €uros - service compris .



